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EC[X DE KERNTEMPERATEH

BllISte garing van het eten te bepalen, kuntu

Iaken van een vlees-thermometer. Steek VOORGS
BPEratuur altijd de punt van de thermometerifsas
BRdlikste gedeelte van het vlees. Vraag uw Keursicge
BEKEerntemperatuur voor het door u gekochte VIG&s

NTEMPERATUREN GROOT VAR

RUNDVLEES - roop 48-C- ROSE 55-C- GARR 70:C
WHLFSVLEES - rosé 55-C- AR 70-C
WARKENSVLEES - Rost 60-C- GaRr 70
RHMSVLEES - Rost 55¢- GanR 70-C

[IP - camr 75t




